Linea Torrato

Dolcetto d'Alba Doc

VARIETA'
Dolcetto

AREA DI PRODUZIONE
Piemonte - Langhe,patrimonio
mondiale UNESCO

COLORE
Vino dal colore rosso intenso con
sfumature violacee

PROFUMI ed AROMI

Questo vino ha un piacevole
caratteristico profumo di ciliegia e
mora e un retrogusto di mandorla
amara.ln bocca é vellutato, armonico
ed avvolgente

ABBINAMENTI

Il Dolcetto d'Alba Doc é un vino
giovane, ma elegante. Gustatelo con
frittate, bolliti misti, formaggie le
lumache

OLCETTO li)‘,.\lll;.\ TEMPERATURA DI SERVIZIO
' 16 -18°C
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Linea Torrato

Dolcetto d'Alba Doc

VARIETY OF GRAPES
Dolcetto

PRODUCTION AREA
Piedmont - Langhe, world heritage of
protected area by UNESCO

COLOR
Wine with an intense red color with
purple hues

BOUQUET AND TASTE

This wine has a pleasant characteristic
scent of cherry and blackberry and a
bitter almond after taste. In the mouth
it is velvety, harmonious and
enveloping

MATCHING WITH FOOD

The Dolcetto d'Alba Doc is a young
but elegant wine. Enjoy it with
omelettes, boiled meats, cheeses and
shails

OLCETTO D'ALMA SERVING TEMPERATURE
- 16-18°C
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