Linea Torrato

Nebbiolo d'Alba Doc

VARIETA'
Nebbiolo

AREA DI PRODUZIONE
Piemonte - Langhe,patrimonio
mondiale UNESCO

COLORE
Ha un colore rosso brillante, con
riflessi granati se invecchiato

PROFUMI ed AROMI

Il suo profumo e tenue e delicato che
ricorda la viola e si accentua a
perfezione con linvecchiamento

ABBINAMENTI

Si abbina alla perfezione con risotti,
pasta e lasagne e carni di manzo;
adatto ad affettati o formaggi

TEMPERATURA DI SERVIZIO
16 -18°C

BRIOLO D'ALBA
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Linea Torrato

Nebbiolo d'Alba Doc

VARIETY OF GRAPES
Nebbiolo

PRODUCTION AREA
Piedmont - Langhe, world heritage of
protected area by UNESCO

AGING PROCESS
Minimum 2 years, of which 1 years in
oak barrels

COLOR
Bright red color, with garnet
reflections after an aged period

BOUQUET AND TASTE

Its aroma is soft and delicate, with
reminiscent of violets and getting
accentuated in perfection with his
aging process

MATCHING WITH FOOD

It goes perfectly with risotto, pasta and
lasagna and beef meats; suitable also
BRIOLO D'ALBA for deli meats and cheeses

SERVING TEMPERATURE
16 -18°C
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