Linea Bollicine

Spumante Brut "Luigi Rasore”

VARIETA'
Principali varieta autoctone e internazionali

AREA DI PRODUZIONE
[talia

COLORE
Vino dal colore giallo paglierino scarico,
perlage fine e persistente

PROFUMI ed AROMI
Il bouquet presenta lievi sentori di crosta di
pane, albicocca e fiori bianchi

ABBINAMENTI
Ottimo come aperitivo, piatti a base di frutti di
mare, pesce crudo e grigliato

TEMPERATURA DI SERVIZIO
8-10"C

VINO SPUMANTE
BRUT
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Linea Bollicine

Spumante Brut "Luigi Rasore”

VARIETY OF GRAPES
Main autochthonous and international
varieties

PRODUCTION AREA
ltaly

COLOR
Sparkling wine with its straw yellow color, fine
perlage and persistent aspect

BOUQUET AND TASTE

The bouquet present a slight hints with
reminiscent of breadcrust, apricot and white
flowers

MATCHING WITH FOOD

Excellent accompanied with a plate of
appetizers, sea food dishes and raw- grilled
fish dishes

SERVING TEMPERATURE
8-10"C

VINO SPUMANTE
BRUT
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